
”Fusion Tapas” är sharing rätter med 
inspiration från hela världen. Tanken är 
att man skall dela på dessa rätter. Dom 

lämnar köket så fort dom är klara

POKÉ BOWLS THE BURGERS

Side sallad 25,- ..........................................................................

Lökringar 30,- .............................................................................

Dirty Fries (FRIES + Baconaise + jalapenos) 55,-  ....................

Pommes 30,- .................................................................................

Sötpotatispommes 40,- ...............................................................

parmesan & garlic fries 55,-.....................................................

The K.F.C  159,-....................................................
FRITERAD KYCKLING, HOT-SAUCE, SALTGURKA, COLE SLAW

The Señorita  159,-.............................................
200G NÖTBURGARE MED SVENSK CHEDDAR, SYRAD LÖK, 
LOLLO BIONDO, HET PAPRIKAK-MAYO & CHORIZO-STRÖSSEL 

The Johnson 159,-...............................................
200G NÖTBURGARE MED SVENSK CHEDDAR, BIFFTOMAT, 
RÖDLÖK, LOLLO BIONDO, ORGINAL-DRESSING

The Fat Bastard 2.0 175,-...................................
200G NÖTBURGARE MED KRISPIGT BACON, LÖKRINGAR, 
SVENSK CHEDDAR, PULLED PORK, CHILI & CHEDDARMAYO, 
TRYFFELAIOLI

The Cheeze e 2.0 159,-.........................................
200G NÖTBURGARE MED MYCKET CHEDDAR, GURKRELISH, 
BACONESS, CHILI

The spice Punch (veg) 159,-................................
KRISPIGT FRITERAD TOFU, LOLLO BIONDO & GOCHUJANG 
MORÖTTER (VÅGA TESTA)

Tryffelaioli 15,- .........................................................................

habaneromayo 10,- ......................................................................

orginaldressing 10,- ...................................................................

Kimchimayo 10,- ............................................................................

baconess  10,- ..............................................................................

SIDES & SAUCES

PRE-DINNER COCKTAILS

SUpeR SieZ 
100g kött extra 30kr

Glöm inte att meddela 
om eventuella 
allergier

Glöm inte att meddela 
om eventuella 
allergier

Fusion Tapas ………………………..

SVAMPCARPACCIO MED PINJENÖTTER, PARMESAN, RUCCOLA, 
TRYFFELKRÄM 

Carpaccio (veg)  85,- ..........................................

The Tuna melt 169,-............................................
HALSTRAD TONFISK, ”POKE”SALLAD, AVOKADO & PONZUMAYO

Desserts …………………

Bellini Float 85,-...............................................
EN FRÄSCH & HÄRLIG DESSERT. PERSIKA & CITRON- 
KOMPOTT SOM TOPPAS MED EN KULA HALLONSORBET & CAVA

The Cappuccino 65,-...........................................
DENNA DELIKATES SERVERAS I KAFFEKOPP. KRÄMIG 
CHOKLADMOUSSE MED LÄTTVISPAD CREME FRAÎCHE OCH 
HACKADE MANDLAR

Tiramisu 75,-......................................................
EN RIKTIGT TRADITIONELL DESSERT. SÖTA ITALIENSKA 
SAVOIARDIKEX, ESPRESSO, AMARETTO OCH MASCARPONEOST

churros  65,-......................................................
DENNA SPANSKA KLASSIKER GILLAR VÄL ALLA? FRITERAT 
BAKVERK MED CHOKLADSÅS

The Mega Monster 495,-....................................
700G HÖGREV & ENTRECOTE BURGARE MED SVIN MKT CHEDDAR, 
LITE LOLLO BIONDO & BACONNAISE. SERVERAS MED SVARTA 
LATEX HANDSKAR OCH SÅ FÅR MAN PARMESAN & GARLIC FRIES 

OBS KLARA MAN ÄTA UPP SÅ FÅR MAN EN FET            
T-SHIRT 

Limited Edition

The pimiento Prawns  195,-...............................
STEKTA TIGERRÄKOR MED VITLÖK, CITRON, CHILI, GURKA- 
& KORIANDERSALLAD, SYRAD LÖK, SJÖGRÄSSALLAD, GARI & 
NÖTKROSS

The Big Fish 2.2 189,-..........................................
MARINERAD TONFISK, HYVLAD GURKA, MISO, PICKLAD- 
KOKOS, SJÖGRÄSSALLAD, GARI, YUZOKRÄM, LIME & 
NÖTKROSS

The New Herbivore - (vegan) 159,-....................
FRITERAD CHILI & INGEFÄRSMARINERAD TOFU, GARI, 
GOCHUJANG MORÖTTER, AVOKADO, HABANEROMAYO &  
KASSAVA CHIPS

The Norwegian 2.2 189,-....................................
FÄRSK POKÉMARINERAD NORSK LAX, AVOKADO, GARI, RIVET 
ÄPPLE, TAMAGOYAKI, SJÖGRÄSSALLAD, WASABIKRÄM & 
NÖTKROSS

The Banh Mi 179,-................................................
“VIETNAM STYLE” FLÄSKSIDA, VÅRLÖK, CHILI, GURKA- & 
KORIANDERSALLAD, PICKLAD RÖDKÅL, KIMCHIMAYO & 
JORDNÖTTER, LIME

Alla bowls serveras med rawsallad, 
sushiris, edamame

The Katsu sando 169,-........................................
FRITERAD KYCKLING, AVOKADO, MACHESALLAD, GRILLAD 
ANANAS, CHOLULAMAYO 

The Katana 2.0 225,-..........................................
200G GRILLAD ENTRECOTE, SOJAMARINERAD SHITAKE, HET- 
GURKASALLAD, MACHESALLAD, JORDNÖTTER & TONKATSUMAYO

Fields Serendipity 120,-
Äpple, Calvados, Mynta 

& Bubbel

GIN Ger 120,-
GIN, LITCHI, INGEFÄRA & 

FLÄDER

Romanero  120,-
Rom, Habanero, Lime & Mango ALLA COCKTAILS˝

5CL SPRIT

Sliders  125:-......................................................
TVÅ STYCKEN SLIDERS. 1 MED PULLED PORK, SYRAD LÖK & 
TRYFFEL. 2:A MED SNOW CRAB, CHILI, VÅRLÖK & MAYO

 Like a pizza  95,-...............................................
TVÅ SLICE:AR MED STUVADE SKOGSSVAMPAR, GRÄSLÖK, 
SPENAT & VÄSTERBOTTENOST

Chokeś 75.-.........................................................
STEKT KRONÄRTSKOCKA MED AIOLI & PERSILJA

Pimientos de padrones  65,-..............................
FRÄSTA ”MINI PAPRIKOR” MED HAVSSALT & CITRON

Buffalo popcorn Chicken  80,-..........................
BUFFALO STYLE KYCKLING



White 

(FRA) Les Oliviers, Sauvignon blanc 90/350,- .........

(FRA) Hugel gentil, ALSACE blend 120/480,- ............

(FRA) des Malandes, petit chablis ……125/500,- .....

(FRA) PASCAL JOLIVET, SANCERRE 800,-  .....................

Red 

(ITA) Giuseppe Campagnola, Ripasso 125/500,- .........

(CHI) C.P Reserva, Cab. sauvignon 110/460,- ..............

(ITA) Gaja, Sito moresco, Barbaresco 780,- ............

(USA) Big Top, Vintage Zinfandel 105/450,- ...............

(esp) caliza, malbec - tempranillo 90/350,- ..........

Bubbel 

(ESP) Cava chic- Barcelona 85/425,-.......................

WINE

BEER

NON-ALCOHOLIC
Asian Mojito 48,- ......................................................
Citrongräs, Lime, Mynta, Soda 

Marýs Flower 48,- ...................................................
Fläder, Ingefära, Citron, Soda 

Apple Pie 48,- ............................................................
Äpple, Kanel, Citron & Vanilj 

Ginger beer 45,- ........................................................

Läsk 35,- ...................................................................

Juice 35,- ...................................................................

alkoholfri öl 45,- ....................................................

Redbull 35,- ..............................................................

  

draft 

(SWE) Grängesberg Pilsner………………..………55,- 

(SWE) Ship full of IPA………………….………………69,- 

(SWE) Texas state of mind, amber….……………69,- 

Bottle 

(HI) Kona Fire Rock Pale Ale 35cl 89,- ....................

(HI) Kona Gold Cliff Pineapple ipa 35cl 89,- ...........

(HI) Kona Long board, lager 35cl 89,- .....................

(HI) Kona Big wave, golden ale 35cl 89,- ................

(HI) Kona Hanalei I.P.A 35cl 89,- ...............................

(SWE) HÖGANÄS MISS BEHAVE, IPA…………………….89,- 

(Chz) kRUSOVICE IMPERIAL 75,- ...................................

(MEX) Corona 70,- ......................................................

(ITA) Birra moretti, lager 66cl 99,- ........................

(ESP) DAURA DAMM, lager ……………………………..75,- 

(SWE) Nils Oscar, PALE ALE……………………………65,- 

(USA)Angry Orchard (cider) 79,-..............................

Fields Serendipity 120,- ...........................................
Originalet från Hemingway Baren på Ritz 

Äpple, Calvados, Mynta & Bubbel  

Gin-Ger 125,- .............................................................
Syrlig Sak med Ingefäran som smakbärare  

Gin, litchi, lime & fläder 

Penny Club 125,- .......................................................
En twist på klassikeren Pendennis 

Gin, Citron, Apricot Brandy & Bitters 

COCKTAILS

Romanero 120,- ..........................................................
Härliga smaker från Söderhavet 

Rom, Lime, Mango & Habanero 

O.P.HA 125,- .................................................................
Bästa Cocktailen 

Svensk Aquavit, Vanilj, Citron & Honung 

Grosella Negra 125,- ................................................
En Mojito Variation 

Rom, Mynta, Svarta Vinbär & Lime

ALLA COCKTAILS 
5CL SPRIT

ALLA COCKTAILS 
5CL SPRIT

Iden till PB började på en takterras i Barcelona, vi satt hela gänget  
(6 barndomsvänner) och snackade om olika restaurangkoncept och ville 
skapa något tidlöst, fräscht och för alla. Burgare tycker vi är en 
tidlös produkt och alla gillar väl burgare, poké ”upp and coming” & 
jäkligt fräscht o vem gillar inte massa smårätter och dela med familj 

och vänner? 
Med dessa tankar & en lokal i alvik, drog vi igång Poké Burger. 

Alvik

Här hittar ni oss

Alvik 
Norrmälar strand(sommar) 
Fleminggatan 
Norrtälje 
Ekerö


